
’

× 1/3 BAGUETTE & CROISSANT

× DEMIE FLAMMEKUECHE

• Captain Flamm : crème maison, lardons, oignons
• Captain Vege : crème maison, chèvre & miel, oignons

× OMELETTE ROULEE & CIBOULETTE, BACON

× CHARCUTERIE & FROMAGE

× PANCAKES

× SMASH BURGER

× FRITES à la Belge, sauce BBQ

× ŒUFS SUR LE PLAT, CIBOULETTE & BACON

× ENGLISH MUFFIN & TOASTS

× SAUCISSES (herbes et nature) & BEANS

× ŒUFS BROUILLÉS, CIBOULETTE & BACON

× CHAMPIGNONS PERSILLADE

…

× 1 BOISSON CHAUDE AU CHOIX

expresso, café allongé, thé ou infusion Dammann, café artisanal piston, café au lait, déca, chocolat 
chaud, lait d’avoine ou boisson chaude du moment

× 1 VERRE DE JUS D’ORANGES PRESSÉES

ou AUTRES JUS

× BEURRE, MIEL, CONFITURES ARTISANALES LOCALES

& PÂTES À TARTINER À VOLONTÉ*

× FROMAGE BLANC & MUESLI *

× SALADE DE FRUITS DE SAISON*

22€

Le dimanche en 2 services
Service de 11h
Service de 13h15

Prix nets en euros. Liste des allergènes disponible sur demande. Toutes nos viandes proviennent de France ou de l’Union Européenne. *Proposition sans gluten non adaptée en cas de maladie cœliaque. 

DISPO en SUPPLÉMENT

+ 0,50€ : 1/3 baguette, toast

+ 2€ : bacon, rosette, tomme, pancakes, croissant, champignons, œuf sur le plat

+ 3€ : œufs brouillés, muffin, beans, frites

+ 4€ : omelette, demie flammekueche, saucisses

*LES YEUX PLUS GROS QUE LE VENTRE ! >>> attention au gaspillage chaton

Le brunch de Tonton est généreux.

Le fromage blanc, la salade de fruits et toutes les tartinades sont à disposition
sur le buffet, merci de respecter les règles d’hygiène et attention au gaspillage.

24€

28€



*à disposition sur le buffet, merci de respecter les règles d’hygiène et de gaspillage

(-12 ans)12€

× 1 BOISSON CHAUDE au choix

× 1 VERRE DE JUS D’ORANGES PRESSÉES ou autres jus

× 1 PANCAKE OU 1 CROISSANT

× BAGUETTE

× BEURRE, MIEL, CONFITURES ARTISANALES LOCALES

& PÂTES À TARTINER À VOLONTÉ*

× FROMAGE BLANC & SALADE DE FRUITS DE SAISON*

× DEMIE FLAMMEKUECHE AU CHOIX

• Captain Flamm : crème maison, lardons, oignons
• Captain Vege : crème maison, chèvre & miel, oignons

Thé Darjeeling (noir)

Thé Sages (noir)
bergamote, vanille, jasmin

Thé Bulgare (noir)
framboise, orange & rose

Thé Agrumes (noir)
citron, pamplemousse, orange, mandarine,

clémentine, bergamote

Thé Touareg (vert menthe)

Thé Bali (vert)
pêche, litchi, rose & pamplemousse

Thé Oriental (vert)
passion, fraise & pêche

Pecan Pie (rooïbos)
miel, amande, noisette & noix de pécan

Hiver Austral (rooïbos)
rooïbos fruits rouges & mandarine

Infusion Nuit d’été
fleur d’hibiscus, écorce de cynorrhodon,

framboise & fraise

Infusion Provence
fleur d’hibiscus, écorce de cynorrhodon,

orange, pêche & abricot

Boisson chaude du moment
demande à ton serveur préféré

11h00 ou 13h15

Prix nets en euros. Liste des allergènes disponible sur demande. Toutes nos viandes proviennent de France ou de l’Union Européenne. 
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